
Menuplan Restaurant

Mediterrane Küche Aktuell

Selleriecremesuppe

Schweinskoteletten mit Kräuterbutter Rehschnitzel mit Preiselbeersauce
Bratkartoffeln Kräuterspätzli

Rosenkohl Blattspinat
Kürbis mit Pinienkernen

Saisonsalat Mini Vermicelles

Gemüsepüreesuppe

Paella mit Lachs und Poulet Pouletoberschenkel aus dem Ofen
Broccoli Tomatenspaghetti

Gemischter Blattsalat Sellerie
Peperoni

Saisonsalat Caramelköpfli

Bouillon mit Buchstaben Einsiedler Ofenturli
oder

Griechischer Gemüsestrudel mit Feta Rindsgulasch mit Paprika
auf Ratatouille-Gemüse Polenta

Blattsalat Kräutertomate
Erbsen

Saisonsalat Beerenquarkcreme

Erbsenpüreesuppe

Gehacktes Pouletbrust
Hörnli Kartoffelgratin

Karotten Schwarzwurzeln
Wirsing

Saisonsalat Frischer Fruchtsalat

Schwyzer Brotsuppe
Appenzeller Brätschnitzel

Zanderfilet mit Kräuterkruste Tomatenreis
Salzkartoffeln Romanesco
Lauchgemüse Randen

Blondies
Saisonsalat

Pilzcremesuppe

Truthahnsaltimbocca mit Jus
Semmelknödel

Bohnen
Menusalat

Kiwisalat

Bouillon mit Flädli Für Informationen zu Zutaten,
die Allergien oder andere

Gefüllte Kalbsbrust aus dem Ofen unerwünschte Reaktionen auslössen,

Kartoffelstock wenden Sie sich an unsere Mitarbeiter

Glasierter Randen mit Nüssen
Blattsalat

Sonntagsdessert

2
2
.1

1
.2

0
2
6

M
it

tw
o

c
h

D
o

n
n

e
rs

ta
g

S
o

n
n

ta
g

Tag

F
re

it
a

g
S

a
m

s
ta

g
M

o
n

ta
g

D
ie

n
s
ta

g

1
6
.1

1
.2

0
2
6

1
7
.1

1
.2

0
2
6

1
8
.1

1
.2

0
2
6

1
9
.1

1
.2

0
2
6

2
0
.1

1
.2

0
2
6

2
1
.1

1
.2

0
2
6


