
Menuplan Restaurant

Mediterrane Küche Aktuell

Bouillon mit Ei

Trutenspiess mit Kräuteröl Rindsschmorbraten mit Rosmarinjus
Reis Kartoffel-Sellerie-Stock

Karotten Blumenkohl
Randen

Saisonsalat Schoggiflan

Selleriecremesuppe

Saiblingsfilet mit weisser Balsamicosauc Kalbsrahmgulasch mit Pilzen
Salzkartoffeln Nudeln

Blattspinat Cherrytomaten
Ofengemüse

Saisonsalat Orangen-Mascarponecreme

Broccolicremesuppe Gebackener Fleischkäse
oder

"Chili sin Carne" mit Linsen, Indisches Butterchicken
Mais und Bohnen Kartoffelgratin

Reis Zucchetti mit Thymian
Ratatouille

Saisonsalat Himbeercreme

Bouillon mit Gemüsebrunoise

Schweinsschnitzel mit Pfeffersauce Panierte Pouletbrust Sweet and Sour
Bratkartoffeln Cous cous

Bohnen Lattich
Kürbisgemüse

Saisonsalat Schokoladenkuchen

Kartoffel-Lauchsuppe
Gyros mit Ttatziki

Goldbrassenfilet mit Mandeln Pommes frites
Trockenreis Petersilienwurzel
Peperoni Romanesco

Basler-Läkerli-Mousse
Saisonsalat

Spargelcremesuppe

Spaghetti Carbonara
Menusalat mit gerösteten Nüssen

Frische Ananas

Bouillon mit Eierstich Für Informationen zu Zutaten,
die Allergien oder andere

Kalbsbraten mit Rosmarinjus unerwünschte Reaktionen auslössen,

Griess-Gnocchi wenden Sie sich an unsere Mitarbeiter

Kräutertomate
Blattsalat
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