
Menuplan Restaurant

Mediterrane Küche Aktuell

Gemüsesuppe nach Bauern Art

Pouletgeschnetzeltes "Casimir" Kalbshalsbraten
Jasminreis Frischer Kartoffelstock

mit Früchten garniert Pastinaken
Fenchel

Saisonsalat Rahmtäfeli-Mousse

Schwarzwurzelcremesuppe

Lachsforelle mit Kapern und Zitrone Rindsragout mit Balsamicosauce
Petersilienkartoffeln Teigwaren

Broccoli Sellerie
Lattich

Saisonsalat Zitronentarte

Bouillon mit Backerbsen Entenbrust an Orangensauce
oder

Spätzlipfanne "Trentino" Kalbsbratwurst mit Zwiebelsauce
mit Gemüse und Pilzen Butterrösti

dazu Reibkäse Ratatouille
Auberginen Pizzas

Saisonsalat Brombeercreme

Lauchcremesuppe

Schweinssteak mit Cherrytomaten Pouletbrust mit Honig-Senf-Sauce
Griess-Gnocchi Tagilatelle

Toskanisches Gemüse Mangold
Rüebli

Saisonsalat Frischer Fruchtsalat

Klare Gemüsesuppe
Paniertes Schweinsschnitzel

Pangasiusfilet mit Kerbelsauce Rösti-Taschen mit Frischkäse
Trockenreis Tomate

Bohnen Romanesco

Himbeer-Roulade
Saisonsalat

Bouillon mit Flädli

Hacktätschli an Toskanischer Sauce
Kartoffel Galetten

Karotten
Menusalat mit gerösteten Nüssen

Zwetschgen

Apfel-Ingwer-Suppe Für Informationen zu Zutaten,
die Allergien oder andere

Kalbsschnitzel mit Eierschwämmli unerwünschte Reaktionen auslössen,

Tagliolini wenden Sie sich an unsere Mitarbeiter

Kefen
Saisonsalat

Sonntagsdessert
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