
Menuplan Restaurant

Mediterrane Küche Aktuell

Pilzcremesuppe
Schweinsschnitzel an 

Truthahnsaltimbocca mit Jus Champignonrahmsauce
Ofenkartoffeln Nudeln

Ratatouille Sellerie
Broccoli

Saisonsalat Schoggiflan

Klare Gemüsesuppe

Forellenfilet mit Kräuterschaum Tessiner Grillwurst
Pilawreis Griess-Gnocchi

Blattspinat Tomate
Rüebli mit Honig und Thymian

Saisonsalat Orangen-Tiramisu

Broccolicremesuppe Poulet Piccata
oder

Tofu-Piccata mit Tomatensauce Rindsragout "Vindaloo"
Spaghetti Duftreis

Gebackene Auberginen Mangold
Wok-Gemüse

Saisonsalat Himbeercreme

Bouillon mit Ei

Kalbsvoressen mit Rotweinjus Lammhuft provençalische Art
Zartweizen Safranrisotto

Bohnen Kohlräbli mit Peterli
Fenchel

Saisonsalat Brownie

Blumenkohlcremesuppe
Gyros im Brot

Panierter Flunder Pommes frites
Kräuterreis Mischgemüse
Zucchetti Peperonata

Crema catalana
Saisonsalat

Bouillon mit Sternli

Grillierter Käsetaler
Couscous

Karotten mit Erbsen
Menusalat mit Sonnenblumenkernen

Orangen mit Minze

Samnauner Hochzeitssuppe Für Informationen zu Zutaten,
die Allergien oder andere

Rindsschmorbraten mit Oliven unerwünschte Reaktionen auslössen,

Kartoffelstock wenden Sie sich an unsere Mitarbeiter

Saison Gemüse
Blattsalat

Tiramisu
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