
Menuplan Restaurant

Mediterrane Küche Aktuell

Selleriecremesuppe

Schweinskoteletten mit Kräuterbutter Rindsschmorbraten "Barolo"
Bratkartoffeln Müscheli Tricolori
Blumenkohl Blattspinat

Pastinaken mit Honig

Saisonsalat Espresso Mousse

Gemüsepüreesuppe

Paella mit Lachs und Poulet Pouletoberschenkel mit Kräuter
Kartoffelgratin

Broccoli Sellerie
Auberginen Provocale

Saisonsalat Caramelköpfli

Bouillon mit Buchstaben Rindsentrecote mit Cafe de Paris
oder

Griechischer Gemüsestrudel mit Feta Kalbshaxe "Bürgerliche Art"
Polenta mit Maiskörnern

auf Ratatouille-Gemüse Bohnen
Kohlräbli

Saisonsalat Erdbeerglace mit Frischen Beeren

Erbsenpüreesuppe

Gehacktes Paniertes Schweinsschnitzel
Hörnli Smash Potatoes

Karotten Schwarzwurzeln
Randen mit Baumnüsse

Saisonsalat Blechkuchen

Schwyzer Brotsuppe
Rindsgeschnetzeltes Szechuan

St.Petersfisch mit Safransauce Fride Rice
Salzkartoffeln Romanessco

Lauchbeet Asia-Gemüse

Lukas Rüäblitorte
Saisonsalat

Pilzcremesuppe

Truthahnschnitzel nach Wienerart
Semmelknödel FEIERTAG

Bohnen
Menusalat

01 August-Dessert

Bouillon mit Flädli Für Informationen zu Zutaten,
die Allergien oder andere

Gefüllte Kalbsbrust aus dem Ofen unerwünschte Reaktionen auslössen,

Kartoffelstock wenden Sie sich an unsere Mitarbeiter

Glasierter Randen mit Nüssen
Blattsalat

Sonntagsdessert
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