
Menuplan Restaurant

Mediterrane Küche Aktuell

Gemüsesuppe nach Bauern Art

Pouletgeschnetzeltes "Casimir" Paniertes Schweinsschnitzel
Jasminreis Pommes Frites

mit Früchten garniert Pastinaken
Wokgemüse

Saisonsalat Rahmtäfeli-Mousse

Schwarzwurzelcremesuppe

Lachsforelle mit Kapern und Zitrone Rindfleischkugeln "mediterran"
Petersilienkartoffeln Kräuternudeln

Broccoli Sellerie
Pfälzerkaotten

Saisonsalat Jan`s Hausgemachter Apfelkuchen

Bouillon mit Backerbsen Asiatisches Rindsgeschnetzeltes
oder

Spätzlipfanne "Trentino" Kalbsbraten mit Rosmarin
Limetten-Cous-Cous

mit Gemüse und Pilzen Baby-Mais
Kohlraben

Saisonsalat Brombeercreme

Lauchcremesuppe

Schweinssteak mit Cherrytomaten Heisser Ofenfleischkäse
Griess-Gnocchi Butter-Hörnli mit Röstzwiebeln

Toscanisches Gemüse Mangold
Blumenkohl mit Ei

Saisonsalat Frischer Fruchtsalat

Klare Gemüsesuppe
Fleischspiess "Santé"

Pangasiusfilet mit Kerbelsauce Rösti
Trockenreis Tomate

Bohnen Romanesco mit Mandeln

Passionsfruchtmousse
Saisonsalat

Bouillon mit Flädli

Hackbraten nach mediterraner Art
Kartoffel Galetten

Karotten
Menusalat mit gerösteten Nüssen

Apfel

Apfel-Ingwer-Suppe Für Informationen zu Zutaten,
die Allergien oder andere

Kalbsschnitzel mit Eierschwämmli unerwünschte Reaktionen auslössen,
Tagliolini wenden Sie sich an unsere Mitarbeiter

Kefen
Saisonsalat

Sonntagsdessert
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