
Menuplan Restaurant

Mediterrane Küche Aktuell

Tomatencremesuppe
Blätterteigpastetchen

Pouletbrust an Ingwer-Limonensauce mit Brätchügeli und Pilzen
Vollkornteigwaren Gemüsereis

Kefen Romanesco
Peperoni-Gemüse

Saisonsalat Vanilleflan

Gemüsesuppe Gärtnerinnen Art

Tilapiafilet mit Estragonsauce Ungarisches Gulasch
Petersilienkartoffeln Gebratene Schupfnudeln

Zucchetti Pfälzerkarotten
Gemischte Spargeln

Saisonsalat Retos Zitronenkuchen

Gerstensuppe Schweinsbratwurst vom Grill
oder

Hausgemachter Vegi-Burger Gefüllte Kalbsbrust aus dem Ofen
mit cremigem Quarkdip Orecchiette mit Basilikum

Ratatouille Mangold
Farbiger Blumenkohl

Saisonsalat Frischer Fruchtsalat

Bouillon mit Gemüsestreifen

Kalbsbraten mit Rosmarinjus Feiertag
Safranrisotto

Gemüsebouquet

Saisonsalat

Rüeblicremesuppe
Frisch gebackener Fleischkäse

Gebratenes Forellenfilet mit Bärlauch
an Prosecosauce Frühlingskartoffeln

Zartweizen Tomate
Krautstiel mit Pinienkernen Kohlräbli

Saisonsalat Zitronenquarkcreme

Bouillon mit Backerbsen

Penne mit Gemüsestreifen
mit Gorgonzola-Nuss-Sauce

dazu Reibkäse
Menusalat mit Kernenmix

Schokoladen-Mousse

Romanescocremesuppe Für Informationen zu Zutaten,
die Allergien oder andere

Rindshuftschnitzel mit Thymianjus unerwünschte Reaktionen auslössen,

Kartoffelgratin wenden Sie sich an unsere Mitarbeiter

Saison Gemüse
Gemischter Salat

Sonntagsdessert

0
7
.0

6
.2

0
2
6

M
it

tw
o

c
h

D
o

n
n

e
rs

ta
g

S
o

n
n

ta
g

Tag

F
re

it
a

g
S

a
m

s
ta

g
M

o
n

ta
g

D
ie

n
s
ta

g

0
1
.0

6
.2

0
2
6

0
2
.0

6
.2

0
2
6

0
3
.0

6
.2

0
2
6

0
4
.0

6
.2

0
2
6

0
5
.0

6
.2

0
2
6

0
6
.0

6
.2

0
2
6


