
Menuplan Restaurant

Mediterrane Küche Aktuell

Kohlräblicremesuppe

Kalbsfrikassee mit Pilzen Schweinshalssteak mit Kräuterbutter
Hausgemachte Spätzli Neue Bratkartoffeln

Broccoli Tomate
Spargel-Rüebli-Mix

Saisonsalat Apfelcreme

Bouillon mit Gemüsestreifen

Dorschfilet im Ei mit Tartarsauce Kalbs-Pojarski-Tätschli
Salzkartoffeln Butter-Nudeln

Peperoni Zucchetti
Kohlrabi

Saisonsalat Rhabarberwähe

Lauch-Griesssuppe Rindsbraten aus dem Ofen
oder

Saisongemüse an roter Currysauce Pouletbrust an Currysauce
serviert im Jasminreisring Cous cous mit Limonen

mit Früchten garniert Pak Choi
Wok-Gemüse

Saisonsalat Zitronenquarkcreme

Tomatencremesuppe

Schweinsschnitzel "Malaga" Rindfleischvogel
Polenta Kartoffel-Gnocchi

Karotten mit Peterli Auberginen provençale
Grüne Bohnen

Saisonsalat Tiramisu

Minestrone
Paniertes Truthahnschnitzel

St. Petersfischfilet an Safransauce Reis
Schnittlauchkartoffeln Blumenkohl

Erbsen Lattich

Pastel de Nata
Saisonsalat

Bouillon mit Ei

Pouletbrust gefüllt mit Trockentomaten
Nudeln

Romanesco
Menusalat mit gerösteten Mandeln

Melonen-Cocktail

Zucchetticremesuppe Für Informationen zu Zutaten,
die Allergien oder andere

Lammrücken "Provençales" unerwünschte Reaktionen auslössen,

Couscous wenden Sie sich an unsere Mitarbeiter

Saison Gemüse
Blattsalat

Sonntagsdessert
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