
Menuplan Restaurant

Mediterrane Küche Aktuell

Gemüsesuppe Gärtnerinnen Art

Pouletoberschenkel mit Orangen Orientalisches Rindsgeschnetzeltes
Kartoffelgratin Polenta

Peperonata Sellerie
Gelberbsen

Saisonsalat Vanilleflan

Blumenkohlcremesuppe

Felchenfilet an Zitronensauce Spargel-Brätschnitzel
Pilawreis Nudeln

Mischgemüse Blattspinat
Butterbohnen

Saisonsalat Caotina Cake

Tomatencremesuppe Innerschwyzer Hauswurst
oder

Linthmais-Schmarrn Tessinerbraten mit Speck
mit Roter Peperonisauce Neue Bratkartoffeln

Gemüse Würfel Pfälzer
Pak Choi mit Knoblauch

Saisonsalat Beerenquarkcreme

Bouillon mit Eierstich

Kalbsschnitzel mit Kräuterjus
Schupfnudeln Feiertag

Karotten

Saisonsalat

Karottenpüreesuppe
Poulet-Spiessli mit Kräuterbutter

Gebratener Lachs auf Basilikumsauce Fregula Sarda
Trockenreis Tomate

Krautstiel mit Pinienkernen Spargel-Rüebli-Mix

Erdbeer-Törtli
Saisonsalat

Spargelcremesuppe

Nudeln mit Safransauce
und grilliertes Gemüse

dazu Reibkäse
Menusalat mit Kürbiskernen

Panna cotta mit Früchten

Bouillon mit Eierstich Für Informationen zu Zutaten,
die Allergien oder andere

Schweinscarreebraten "Firenze" unerwünschte Reaktionen auslössen,

Safranrisotto wenden Sie sich an unsere Mitarbeiter

Saison Gemüse
Blattsalat

Sonntagsdessert
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