
Menuplan Restaurant

Mediterrane Küche Spargel Woche

Bouillon mit Ei

Trutenspiess mit aromatischem Kräuteröl Kalbsgeschnetzeltes mit Bärlauchsauce
Reis Kartoffelgnocchi mit Spargelspitzen

Glasierte Karotten Blumenkohl mit Mandeln
Grüne Spargeln mit Nussbutter

Saisonsalat Erdbeersalat mit Balsamico

Selleriecremesuppe

Saiblingsfilet mit weisser Balsamicosauc Rindsfleischvogel mit Rotweinjus
Salzkartoffeln Spargelravioli mit roter Pestosauce

Zartem Blattspinat Cherrytomaten
Gebratene weisse Spargeln

Saisonsalat Rhabarberkuchen mit Crumble

Broccolicremesuppe Chili con Carne
oder

Herzhaftes "Chili sin Carne" mit Linsen, Lammcurry mit Spargeln und Cashewkernen
Kartoffeln, Mais und Bohnen Pilzpolenta mit Kräutern

dazu Reis Grüne-weisser Spargelmix
Mischgemüse

Kohlräbli mit Bärlauch
Saisonsalat Schokoladenmousse mit Honigfrüchten

Bouillon mit Gemüsebrunoise

Schweinsschnitzel mit Pfeffersauce Rindsentrecôte mit Sauce hollandaise
Knusprige Bratkartoffeln Weissweinrisotto mit Spargeln

Bohnen Sellerie-Piccata
Lattich

Saisonsalat Hausgemachter Berliner mit Aprikosen

Kartoffel-Lauchsuppe
Maispoulardenbrust mit Frischkäsefüllung

Goldbrassenfilet mit Kräutersauce Spargel-Kartoffelwähe
Trockenreis Kräutertomate
Peperoni Gemischte Spargeln mit Sauce bernaise

Petersilienwurzel

Saisonsalat Vanille-Erdbeertörtchen

Spargelcremesuppe

Spaghetti Carbonara
cremig, herzhaft und klassisch

dazu Reibkäse
Menusalat mit gerösteten Nüssen

Frische Erdbeeren

Bouillon mit Eierstich Für Informationen zu Zutaten,
die Allergien oder andere

Zarter Kalbsbraten mit Rosmarinjus unerwünschte Reaktionen auslössen,
Griess-Gnocchi wenden Sie sich an unsere Mitarbeiter
Saison Gemüse

Blattsalat

Sonntagsdessert

1
9
.0

4
.2

0
2
6

M
it

tw
o

c
h

D
o

n
n

e
rs

ta
g

S
o

n
n

ta
g

Tag

F
re

it
a

g
S

a
m

s
ta

g
M

o
n

ta
g

D
ie

n
s
ta

g

1
3
.0

4
.2

0
2
6

1
4
.0

4
.2

0
2
6

1
5
.0

4
.2

0
2
6

1
6
.0

4
.2

0
2
6

1
7
.0

4
.2

0
2
6

1
8
.0

4
.2

0
2
6


