
Menuplan Restaurant

Mediterrane Küche Aktuell

Tomatencremesuppe

Pouletbrust an Ingwer-Limonensauce
Vollkornteigwaren Feiertag

Kefen Romanesco

Saisonsalat Caramelköpfli

Gemüsesuppe Gärtnerinnen Art

Tilapiafilet mit Estragonsauce Gefüllte Kalbsbrust aus dem Ofen
Reis Frischer Kartoffelstock

Zucchetti Pfälzerkarotten
Pak-Choi mit Kokosnuss

Saisonsalat

Gerstensuppe Pouletspiessli mit Kräuterbutter
oder

Hausgemachter Vegi-Burger mit Quark Schweinssteak nach Jäger Art
Nudeln

Ratatouille Mangold
Auberginen Auflauf

Saisonsalat Frischer Fruchtsalat

Bouillon mit Gemüsestreifen

Kalbsvoressen an Oreganojus Rindsbraten mit Rotweinsauce
Risotto Feiner Kartoffelgratin

Kohlräbli mit Safran Broccoli
Rassige Edamame 

Saisonsalat Zitronenquarkcreme

Rüeblicremesuppe
Schweins-Cordonbleu

Pochierte Forelle Bratkartoffeln mit Rosmarin
Zartweizen Tomate

Krautstiel mit Pinienkernen Bohnen

Saisonsalat

Bouillon mit Backerbsen

Penne mit Gemüsestreifen
mit Gorganzola-Nuss-Sauce

Menusalat mit Kernenmix

Schokoladen-Mousse

Romanescocremesuppe Für Informationen zu Zutaten,
die Allergien oder andere

Rindshuftschnitzel mit Thymianjus unerwünschte Reaktionen auslössen,

Kartoffelgratin wenden Sie sich an unsere Mitarbeiter

Saison Gemüse
Gemischter Salat

Sonntagsdessert
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